
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

l e s  s u c r é e s
 ( W e i z e n  o d e r  B u c h w e i z e n m e h l )

l e s  S p e c i a l e s
( B u c h w e i z e n - M e h l )

la classique– Complète   
(Buchweizen-Mehl)

Bio Spiegelei, Kochschinken und Emmentaler

Ohne Ei und/oder Ohne Schinken

 

Spinat, Champignons, Karamellisierte Zwiebeln oder 

Schmortomaten

„Kindercrêpe: Le petit Eddu"

Kleiner Crêpe mit Emmentaler und Schinken

S a l a d e  &  
s o u p e

10,90 €

9,90 €

je 1,90 €

5,90 €

Zusätzliche Zutaten zur Auswahl:

La Norvégienne
Räucherlachs, Spinat, Emmentaler & 
Crème fraîche

La Guémenoise
Andouille (bretonische Kuttelwurst), 
Karamellisierte Zwiebeln & Emmentaler

La menez-Hom (vegetarisch)
Ziegenkäse, Karamellisierte Zwiebeln, 
Schmortomaten & kräuter

La Chef
Jacobsmuscheln, Lauch à la creme & 
emmentaler

la Cœur D'Artichaut (Auch Vegetarisch mgl.)
Artischockenherzen, serrano-schinken,
ziegenkäse & Walnüsse

Skabel touseg (Auch Vegetarisch mgl.)
geschmorte austernpilze, wildkräutersalat,
trüffelvinigrette & serrano-schinken 

La Forestière (Auch Vegetarisch mgl.)
Speckwürfel, Champignons à la Crème, 
karamellisierte Zwiebeln & Emmentaler

La Bretonne
Jahrgangssardine, Karamellisierte
Zwiebeln, Schmortomaten & Kräuter

la Léon  (vegetarisch)
gerösteter Blumenkohl, Bio Spiegelei, 
Emmentaler, Salzbutter & Petersilie

15,90 €

16,90 €

15,90 €

16,90 €

15,90 €

16,90 €

15,90 €

15,90 €
 

15,90 €

la Noisette
schokoladen Haselnusscrème

l'Orange Amer
BitterOrangenmarmelade, & 
Schokoladensauce

L'a fraise
erdbeeren, geröstete mandeln, joghurteis &
erdebeersauce

La Bretonne Sucrée
apfel, salzbutterkaramell, Chantilly & 
Karamellisierte Mandeln

La ban - choc 
banane, dunkle schokoladensauce, 
Haselnusseis & haselnüsse

la tarte au citron
ZitronenCREmE, karamellisierte Mandeln, 
Zitronensorbet & Baiser

La belle - Hélène 
birne, schokoladensauce, karamellisierte 
Mandeln, vanilleeis & Chantilly

La snickers
erdnussbutter, caramel toffeeeis, 
schockoladensauce &salzbutterkaramell

La speciale
Geschmorter Himbeeren mit Pistazieneis, 
mandeln & Himbeersauce

6,90 €

7,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

13,90 €

Crêpes de Blé Noir sind herzhaft belegte 
Crêpes aus 100% reinem Buchweizenmehl. 

Unser Crêpe-Teig ist ein Familien Rezept 
mit groben Meersalz aus guérande 

verfeinert. Also traditionell hergestellt 
Vegan & glutenfrei.

Fragen SIE Unser Team nach unseren 
saisonalen Angeboten! 

 Salat mit Ziegenkäse, Hausdressing

 & nüssen

Beilagensalat mit mandeln

Tomatencremesuppe mit croutons

Französiche Zwiebelsuppe mit croutons & 

Emmentaler

11,90 €

  

3,90 € 

6,90 € 

9,90 € 

            

aPÉRO tIME
mITTWOCHS BIS FREITAGS 16-18

Crêpe Complète-Classique

dazu wahlweise ein

déjàvu spritz , Aperol spritz

 oder ein Kir Breton (alkoholfrei)

16,90 €



 vins

wasser  0,5l/1l Karaffe                                                 3,90 €/5,90 €

aufbereitet, Still oder sprudel                                

Säfte von Rauch 0,2l                                                    3,10 €

Johannisbeere, Apfel, Rhabarber o. Orange

Saftschorle von Rauch 0,33l                                3,30 €

Johannisbeere, Apfel oder Rhabarber

Coca Cola 0,2l                                                                  2,90 €

La Mortuacienne 0,25l                                                 3,10 €

Französische Limonade In VerschiedenenSorten

Café ,,petit Noir" espresso 

Americano

Café au Lait

Cappuccino 

Kännchen Tee 

verschiedene sorten 

Chocolat Chaud

dunkel oder weiß

Affogato al Café

c o c k t a i lC i d r e  &  B i è r e

5,90 €

9,50 €

7,50 €

5,90 €

+5,00 €

5,90 €

+5,00 €

3,90 €

3,90 €

4,50 €

4,60 €

4,60 €

19,00 €

 19,00 €

4,60 €

3,00€

 3,40 €

4,80 €

3,80 €

5.10 €

5,40€

5,10€

 

Kir Breton (Creme de Cassis & Cidre)Auf wunsch 

auch alkoholfrei

Kir Royal  (creme de cassis & Crémant)

Aperol Spritz (Aperol, Schaumwein, Soda)

Estragon Fizz (Soda, Estragonsirup, & Zitronensaft,) 

auf Wunsch mit Fords Gin) 

Rhabarber Sour (Rhabarbersaft, gerösteter 

Mohnsirup, & Zitronensaft)

auf wunsch mit Rhum Charrette Blanc

Finne Pils vom fass 0,3l

Finne Beach Brew Alkoholfrei 0,33l

Picon bière 0,3l (Finne Pils & amer picon)

Val de Rance Cidre Brut 0,2l

Val de Rance Cidre Doux 0,2l

Kerné Cidre Brut Artisanal 0,75l 

Kerné Cidre Doux Artisanal  0,75l 

maison noa cidre 0,2l alkoholfrei

b o i s s o n s  c h a u d e s a n s  a l c o o l

blanc Rouge / Rosé 

2025 weißburgunder Kabinett (tr.) - Koehler Ruprecht

PfalZ/würzig/fruchtig/frisch                0,2l 7 € / 0,75l 22€
       

2024 Chardonnay Kabinett (tr.) - Koehler Ruprecht

Pfalz/nussig/Fruchtig/cremig                0,2l 7 € / 0,75l  22€

2025 Sauvignon Blanc - Les Fumés Blanches

Südwest Frankreich/Zitrus/Exotisch  0,2l 7 € / 0,75l  22€

2023 Bodegas Trenza - La Nymphina

Spanien/Kräftig, Beerig, würzig      0,2l 7 € /  0,75l 22 €

2025 Spätburgunder Rosé - Koehler Ruprecht

Pfalz/fruchtig/nicht Kitschig       0,2l 7,5€ / 0,75l 24€

bulles

Langlois - Crémant de Loire Brut Weiß Oder Rosé 
Loire/fruchtig/leicht/frisch           0,1 l 5 € / 0,75l 25 €

Haton & Filles - Champagne Solo de Meunier
 cremig/rund/mineralich 0,1 l 12 € / 0,75l 60 €

Eine Jakobsmuschelschale gefüllt mit einer 
gebratenen Muschel und einer Nussmischung 
dazu wahlweise ein Glas 0,1 L Ulitmate Provence 
Rosé aus der 3 Liter Flasche oder ein Glas Aperol 
SPritz 0,2L

12,90€

Snack et Vin ou Aperol


